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Herzlich Willkommen
in unserem  

familiengeführten Restaurant 

Seit  2010  heißen wir unsere Gäste auf der kulinarischen Reise 

durch die Balkan-Küche willkommen. Unser Anspruch auf  

qualitativ hochwertige, frische & regionale Lebensmittel  

ist uns stets das größte Anliegen.
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Vorspeisen Starters

Suppen / Soup 

01. 	 TOMATENSUPPE
	 Tomato soup.............................................................. 6,00 €

Warme Vorspeisen / Hot Starters

20. 	 KNOBLAUCHBAGUETTE
	 mit frischem Knoblauch
	 Garlic bread................................................................ 6,00 €

21. 	 OMELETT / Omelette
	 - mit Speck / with bacon 
	 - mit Weichkäse / with milk cheese 
	 - mit Schinken / with ham .................................... 7,50 €

25. 	 GEBACKENER CREMIGER WEICHKÄSE
	 Baked creamy milk cheese ................................... 9,50 €

Kalte Vorspeisen / Cold Starters

07. 	 CREMIGER WEICHKÄSE
	 Creamy milk cheese ................................................ 9,50 €

08. 	 OLIVEN 6
	 schwarz mit frisch gegrilltem Weißbrot
	 Black olives with grilled white bread ............... 5,50 €

09. 	 ZAZIKI (hausgemacht)
	 Tzatziki sauce............................................................. 6,00 €

12. 	 BALKAN HOUSE  VORSPEISEN
	 gemischte Vorspeisen-Variation
	 Surprise plate ..........................................................18,50 €

Salate / Salad

30. 	GARNELEN SALAT
	 Mixed salad with prawns ....................................17,50 €

31. 	MIX SALAT
	 frischer Salat mit Hähnchenbrustfilet
	 Mixed salad with chicken breast fillet ............16,00 €

32. 	 SCHOPSKA
	 verschiedene frische Salatsorten  
	 mit Weichkäse vermischt
	 Mixed salad with cheese .....................................13,50 €
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hauptspeisen main dishes

Balkanspezialitäten vom Grill
Grilled specialities of the balkan

40. 	 CEVAPCICI
	 Mettröllchen mit Pommes, Djuwetschreis und Salat
	 Balkan style minced pork sausages with  
	 french fries, rice and salad ..................................17,50 €

41. 	 RAZNJICI
	 zwei Spieße mit Schweinefilet-Medaillons,  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat
	 two pork skewers served with french fries,  
	 rice and salad ..........................................................18,50 €

42. 	 POLA POLA
	 ein Filetspieß, vier Mettröllchen,  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat
	 one pork skewer, four rolls of minced pork  
	 served with french fries, rice and salad .........18,50 €

43. 	 BOMBICE
	 zwei Hackfleischklöße gefüllt mit  
	 Weichkäse, dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat
	 Two minced pork filled with cheese  
	 served with french fries, rice and salad .........18,50 €

45. 	 GEFÜLLTE PLJESKAVICA
	 Hackfleisch gefüllt mit Weichkäse,  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat
	 Minced pork pattie filled with cheese  
	 served with french fries, rice and salad ........ 20,50 €

46. 	 RÄUBERTELLER
	 Filetspieß, Kotelett, Pljeskavica, Schweinefilet,  
	 Speckscheibe, dazu Pommes, Djuwetschreis  
	 und Salat
	 Mixed dish with raznjici, pork chop, pljeskavica, 	
	 fillet of the pork, bacon served with french  
	 fries, rice and salad ............................................... 24,50 €

47. 	 GRILLTELLER
	 Cevapcici, Kotelett, Schweineleber, Filetspieß  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat
	 Grilled dish with cevapcici, pork chop,  
	 pork liver, raznjici, served with french fries,  
	 rice and salad ......................................................... 24,50 €

48. 	 SCHWEINELEBER GEGRILLT
	 mit gebratenen Zwiebeln,  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat
	 Grilled pork liver with onions,  
	 served with french fries, rice and salad..........17,50 €

49. 	LUSTIGER BOSANAC
	 Rumpsteak mit Schinken und Weichkäse gefüllt,  
	 dazu gebratene Salzkartoffeln, Djuwetschreis  
	 und Salat
	 Rumpsteak filled with ham and cheese,  
	 served with potatoes, rice, and salad ............ 30,50 €

50. 	GEMISCHTER SCHASCHLIKTELLER
	 Schaschlik, Hähnchenfilet, Lammkotelett-Karree  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Kebab, chicken fillet, lamb chop  
	 served with french fries, rice and salad ........ 24,50 €

51. 	 GIROS (hausgemacht)
	 dazu Zaziki, Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Gyros served with tzatziki sauce,  
	 french fries, rice and salad ..................................17,50 €

53. 	 SCHASCHLIK
	 Schweinefilet, Bauchspeck, Zwiebeln und Paprika  
	 am Spieß mit Schaschliksoße übergossen,  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Kebab spear with pork fillet, bacon, onions and 	
	 paprika with shashlik sauce, served with  
	 french fries, rice and salad ................................. 24,50 €

54. 	 TESLA-SPIESS
	 Rumpsteak, Schweinefilet, Hähnchenfilet und  
	 Speck, dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Spear with rumpsteak, pork fillet, chicken fillet  
	 and bacon, served with french fries,  
	 rice and salad ......................................................... 26,50 €

55. 	 KNOBLAUCHTELLER
	 Fleischspieß, Schweinefilet, Hähnchenfilet und 
	 eine Bombica übergossen mit Knoblauchsoße, 
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Meat skewer, pork fillet and chicken fillet,  
	 minced pork filled with cheese, all topped  
	 with garlic sauce served with french fries,  
	 rice and salad ......................................................... 24,50 €
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hauptspeisen main dishes

Balkanspezialitäten vom Grill
Grilled specialities of the balkan

57. 	 GIROS-TELLER
	 Giros, eine Bombica, Schweinefilet, Filetspieß,  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Gyros, minced pork filled with cheese, pork fillet,  
	 pork fillet skewer served with french fries,  
	 rice and salad ......................................................... 24,50 €

58. 	 LAMMKOTELETT-KARREE  
	 (LAMMKRONE MIT KNOCHEN)
	 mit frischem Knoblauch und Kräuterbutter, dazu  
	 gebratene Salzkartoffeln, Grillgemüse und Salat	
	 Lamb chop with fresh garlic, herbal butter,  
	 served with roasted boiled potatoes, grilled  
	 vegetabels and salad .......................................... 29,50 €

59. 	 LAMMFILET
	 mit frischem Knoblauch und Kräuterbutter, dazu  
	 gebratene Salzkartoffeln, Grillgemüse und Salat	
	 Lamb fillet with fresh garlic, herbal butter,  
	 served with roasted boiled potatoes, grilled  
	 vegetabels and salad .......................................... 29,50 €

61. 	HÄHNCHENBRUSTFILET
	 zwei zarte Hähnchenbrustfilets  
	 mit Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 two chicken breast fillet  
	 with french fries, rice and salad ........................19,50 €

62. 	BALKANTELLER
	 Cevapcici, Giros, Filetspieß, Speck  
	 mit Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Cevapcici, gyros, pork fillet skewer, bacon  
	 with french fries, rice and salad ....................... 25,50 €

Krönung des Hauses 
Specialities of the house 

70. 	 BALKAN HOUSE-PLATTE
	 Schaschlik, Lammkotelett, Rindersteak,  
	 Schweinefilet, Uvijaca, gebackener Weichkäse,  
	 gebratene Salzkartoffeln, Djuwetschreis und Salat	
	 Kebab spear with pork fillet, lamb chop, steak,  
	 pork fillet, uvijaca, baked soft cheese,  
	 roasted boiled potatoes, rice and salad 
	 pro Person / for each person ............................ 35,00 €

71. 	 GIROS-PLATTE
	 Bombica, Giros, Schweinefilet, Cevapcici,  
	 Hähnchenfilet, dazu Pommes, Djuwetschreis  
	 und Salat 
	 Minced pork filled with cheese, gyros,  
	 pork fillet, cevapcici, chicken fillet served  
	 with french fries, rice and salad 
	 pro Person / for each person ............................ 26,50 €

72. 	 DONAU-PLATTE
	 Schweinefilet, Schaschlik, Speck, Bombica, Uvijaca,  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Pork fillet, kebab spear with pork fillet,  
	 bacon, minced pork filled with cheese,  
	 uvijaca served with french fries,  
	 rice and salad 
	 pro Person / for each person ............................ 28,00 €  

73. 	 MIX-PLATTE
	 Schaschlik, Bombica, Lammkotelett, Filetspieß,  
	 Cevapcici, dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat	
	 Kebab spear with pork fillet, minced pork filled  
	 with cheese, lamb chop, pork fillet, cevapcici  
	 served with french fries, rice and salad 
	 pro Person / for each person ............................ 28,00 €
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hauptspeisen main dishes

Erlesene Balkanspezialitäten 
specialities of the balkan

80. 	MUCKALICA (SCHARF)
	 Schweinefiletstreifen mit frischen Paprika und  
	 Zwiebeln in der Pfanne gedünstet,  
	 dazu Pommes und Salat 
	 Spicy pork fillet strips with fresh paprika and  
	 onions steamed in the pan served with  
	 french fries and salad .......................................... 23,50 €

81. 	SATARAS
	 Schweinefiletstreifen mit frischen Paprika und  
	 Zwiebeln in der Pfanne gedünstet,  
	 mit Eiern verrührt und pikant gewürzt,  
	 dazu Pommes und Salat 
	 Pork fillet strips with fresh paprika and onions  
	 steamed in the pan, mixed with eggs and  
	 savory seasoned served with  
	 french fries and salad .......................................... 24,50 €

82. 	UVIJACA
	 Zartes Schweinefilet gefüllt mit cremigem  
	 Weichkäse und Speck ummantelt,  
	 dazu Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Tender pork fillet filled with creamy soft  
	 cheese and bacon coated served with  
	 french fries, rice and salad ................................. 24,50 €

84. 	SCHWEINEFILET NACH CHEFART
	 in feiner Champignon-Physalisrahmsoße, dazu  
	 Pommes, Djuwetschreis und Salat 
	 Pork fillet with a delicate mushroom sauce  
	 served with french fries, rice and salad......... 25,50 €

85. 	GOURMET-MIX
	 Lammfilet, Rumpsteak, Uvijaca auf  
	 Grillgemüse und Salat 
	 Lamb fillet, rumbsteak, uvijaca with  
	 grilled vegetables and salad ............................ 26,50 €

86. 	GIROS-PFANNE
	 Giros in feiner Sahnesoße mit Champignons und  
	 Zwiebeln zubereitet, dazu Pommes und Salat 
	 Gyros with a delicate cream sauce with  
	 mushrooms and onions served with  
	 french fries and salad ...........................................21,50 €

Steaks (200g)

90. 	CHAMPIGNON STEAK
	 Rumpsteak in feiner Champignon-Rahmsoße,  
	 dazu Folienkartoffel und Salat 
	 Rumpsteak with a delicate mushroom sauce  
	 served with baked potato and salad ............. 29,50 € 

91. 	 RUMPSTEAK
	 mit Kräuterbutter, dazu Folienkartoffel und Salat 
	 Rumpsteak with herbal butter,  
	 served with baked potato and salad.............. 25,50 €

92. 	PFEFFER STEAK
	 Rumpsteak in Pfeffersoße,  
	 dazu Folienkartoffel und Salat 
	 Rumpsteak with hot pepper sauce,  
	 served with baked potato and salad.............. 29,50 €

94.	 PUTENSTEAK
	 mit Kräuterbutter, dazu Folienkartoffel und Salat 
	 Turkey steak with herbal butter,  
	 served with baked potato and salad.............. 23,50 €

Internationale Gerichte
International dishes

100. 	JÄGERSCHNITZEL, PANIERT
	 mit Pommes und Salat 
	 Meat in breadcrumbs with mushrooms   
	 with french fries and salad ................................ 23,50 €

101. 	SCHNITZEL WIENER ART
	 mit Pommes und Salat 
	 Meat in breadcrumbs   
	 with french fries and salad .................................18,50 €

103. 	CORDON BLEU
	 mit Schinken und Käse gefüllt,  
	 dazu Pommes und Salat 
	 Turkey coated in breadcrumbs,  
	 filled with ham and cheese  
	 served with french fries and salad ................. 23,50 €
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hauptspeisen main dishes

Vegetarische Gerichte
Vegetarian dishes

104. 	VEGETARISCHE EMPFEHLUNG
	 Grillgemüse mit gebratenen Salzkartoffeln,  
	 dazu Djuwetschreis, Weichkäse und Salat  
	 Grilled vegetables with roasted boiled potatoes,  
	 served with rice, soft cheese and salad .........17,00 €

105. 	SATARAS VEGETARISCH
	 Paprika, Zwiebeln und Pilze in der Pfanne gedünstet,  
	 mit Eiern verrührt, dazu Djuwetschreis und Salat 
	 Paprika, onions and mushrooms steamed  
	 in the pan, mixed with eggs, served with  
	 rice and salad...........................................................17,50 €

106. 	OFENKARTOFFEL 
	 mit Pilz-Spinat-Füllung,
 	 dazu Tomaten mit Mozzarella 
	 Baked potato stuffed with mushroom and  
	 spinach served with tomato and  
	 mozzarella cheese..................................................16,50 €

Für den kleinen Hunger 
Dishes for less hungry people 
110.	 MIXTELLER
	 Filet am Spieß, Giros, ein Cevapcici 
	 mit Djuwetschreis, Pommes und Salat 
	 Skewer with pork fillet, gyros, one Cevapcici 
	 with rice, french fries and salad ........................16,50 €

111.	 DAMENTELLER
	 Zartes Schweinefilet mit Kräuterbutter,  
	 dazu Djuwetschreis, Pommes und Salat 
	 Tender fillet of the pork with herbal butter,  
	 served with rice, french fries and salad..........16,50 €

112.	 KLEINER POLA POLA
	 ein Filetspieß und zwei Cevapcici,  
	 dazu Djuwetschreis, Pommes und Salat 
	 One pork fillet skewer and two cevapcici  
	 served with french fries, rice and salat...........16,50 €

Beilagen / Supplements 
PORTION POMMES / French fries ................................... 4,00 €

BRATKARTOFFELN mit Speck und Zwiebeln 
Fried potatoes with bacon and onions ........................... 5,50 € 

SALZKARTOFFELN / GEBACKENE SALZKARTOFFELN 
Boiled potatoes / Roasted boiled potatoes ................... 5,50 € 

FOLIENKARTOFFEL mit Sour Cream 
Baked potato with sour cream ........................................... 7,50 €

DJUWETSCHREIS / Rice ...................................................... 3,50 €

GRILLGEMÜSE / Grilled vegetables ................................ 5,50 €

GEDÜNSTETE ZWIEBELN / Steamed onions ............. 4,90 €

KRÄUTERBUTTER / Herb butter ...................................... 2,00 €

HAUSSALAT / House salad ................................................. 6,50 €

JEDER WEITERE BROTKORB  
Each additional bread basket ............................................. 2,00 €

Saucen / Sauces 
SAUCE HOLLANDAISE / Hollandaise sauce ................ 4,50 €

PFEFFER-SAUCE / Pepper sauce ..................................... 5,90 €

CHAMPIGNON-RAHMSAUCE 
Mushroom cream sauce ....................................................... 5,50 €

HACKSTEAK-SAUCE  / Minced steak sauce ................ 3,50 €

KNOBLAUCH-SAUCE/ÖL / Garlic sauce/Oil ................ 3,50 €

AJVAR / Paprika spice paste ............................................... 4,50 €

BLKN SCHARFE SAUCE / Spicy sauce ........................... 2,50 €

KETCHUP, MAYO / Ketchup, mayonaise........pro Stk. 0,50 €
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Dessert Dessert

Dessert

PALAČINKE
MIT EIS UND HEISSEN KIRSCHEN
Crêpe with ice cream and hot cherries ..........................10,50 €
 
PALAČINKE
MIT EIS UND SCHOKOLADENSOSSE
Crêpe with ice cream and chocolate sauce ................... 7,50 €

PALAČINKE  
MIT MARMELADE
Crêpe with jam ......................................................................... 5,50 €

BALKAN HOUSE EISBECHER 
Sundae ........................................................................................ 7,50 €

VANILLEEIS MIT HEISSEN KIRSCHEN 
Vanilla ice cream with hot cherries ................................... 8,50 €

EINZELNE EISKUGELN
Erdbeere, Vanille, Schokolade, Haselnuss 
Individual ice balls 
strawberry, vanilla, chocolate, hazelnut .......................... 1,80 €
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Getränke Drinks

Heiße Getränke
hot drinks

KAFFEE CREMA 8  .................................................................. 2,90 €

ESPRESSO 8 .............................................................................. 2,70 €

ESPRESSO MACCHIATO 8 .................................................. 3,90 €

DOPPELTER ESPRESSO 8 ................................................... 4,50 €

CAPPUCCINO 8  ....................................................................... 3,90 €

LATTE MACCHIATO 8............................................................ 4,50 €

MILCHKAFFEE 8 ..................................................................... 4,10 €

MOCCA 8 .................................................................................... 4,50 €

TASSE TEE ................................................................................. 4,50 €

alkoholfreie Getränke 
Soft drinks 

COCA COLA 7,6,2,8 , COCA COLA LIGHT 7,6,9,2,8... 0,2l	 2,90 € 
FANTA 7,6 , SPRITE UND SPEZI 7,8,6........................ 0,3l	 3,90 €
COCA COLA ZERO 7,8,9........................................ Fl. 0,33l	 4,50 €
BITTER LEMON, TONIC, GINGER-ALE 10,6 ........ 0,2l	 4,20 €

WASSER .........................................................................0,25l	 3,80 € 
Naturell/Classic ............................................................0,75l	 7,00 €

GRANINI-NEKTAR / Nectar juice
Orange .............................................................................. 0,2l	 3,20 €
Apfel 	 ............................................................................... 0,2l	 2,90 €
Kirsche 6 ............................................................................ 0,2l	 3,50 €
Banane	6 ............................................................................ 0,2l	 3,50 €
Traube 	............................................................................... 0,2l	 3,50 €

Maracuja 6......................................................................... 0,2l	 3,80 €

SCHORLEN / Spritzers
Apfelschorle .................................................................... 0,3l	 3,60 €
Traubenschorle .............................................................. 0,3l	 3,90 €
Kirschschorle ................................................................... 0,3l	 3,90 €
Maracujaschorle ............................................................ 0,3l	 3,90 €
Rhabarberschorle .......................................................... 0,3l	 3,90 €

Weinkarte / Wine list 

ROTWEIN: ....................................................................... 0,2l	 7,10 €

VRANAC (trocken)

PLAVAC (trocken)

DALMATINER (halbtrocken/lieblich)

KADARKA (lieblich)

WEISSWEIN: .................................................................. 0,2l	 7,10 €

ZILAVKA (trocken)

LASKI RIZLING (halbtrocken/lieblich)

WEISSWEINSCHORLE ............................................... 0,2l 	  6,50 €

ROSÉ (trocken/halbtrocken) ..................................... 0,2l 	  7,90 €

JAKOV (Rosinenwein) ................................................. 0,2l 	  9,50 €

SEKT 	 ............................................................................... 0,1l	 5,50 €

PROSECCO ..................................................................... 0,1l	 6,50 €

Biere vom Fass / Draft beers 

EINBECKER BRAUHERREN PILS 	............................ 0,3l	 3,60 € 
	 ............................ 0,4l	 4,30 €

EINBECKER DUNKEL 	.................................................. 0,3l	 3,60 € 
	 .................................................. 0,4l	 4,30 €

ALSTER / RADLER	 ........................................................ 0,3l	 3,60 € 
	 ........................................................ 0,4l	 4,30 €

WEIHENSTEPHAN 
HEFEWEIZEN HELL / WEISSBIER ......................... 0,5l	 5,20 €

Flaschenbiere / bottled beer  
MALZBIER 2 ....................................................................0,33l	 3,20 €

EINBECKER ALKOHOLFREIES PILS ....................0,33l	 3,70 €

WEIZEN ALKOHOLFREI ............................................. 0,5l	 5,20 €

BANANENWEIZEN ........................................................ 0,5l	 5,20 €

KRISTALLWEIZEN  ........................................................ 0,5l	 5,20 €



Folgende Zusatzstoffe müssen auf Speisekarten gekennzeichnet werden: 1 geschwärzt / 2 mit Phosphat / 3 geschwefelt / 4 mit Konservierungsstoff / 
5 konserviert / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 mit Farbstoffen / 8 koffeinhaltig / 9 mit Süßungsmitteln / 10 chininhaltig

Folgende Zusatzstoffe müssen auf Speisekarten gekennzeichnet werden: 1 geschwärzt / 2 mit Phosphat / 3 geschwefelt / 4 mit Konservierungsstoff / 
5 konserviert / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 mit Farbstoffen / 8 koffeinhaltig / 9 mit Süßungsmitteln / 10 chininhaltig

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
* Spuren der genannten Allergene können in allen Gerichten nicht ausgeschlossen werden. Soweit Sie von Allergien betroffen sind, berät Sie unser Personal gern.

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
* Spuren der genannten Allergene können in allen Gerichten nicht ausgeschlossen werden. Soweit Sie von Allergien betroffen sind, berät Sie unser Personal gern.
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Getränke Drinks

Spirituosen / Spritis

SLIVOVIC Pflaumenbrand .......................  40%vol  2cl	 3,00 €

JULISCHKA hausgemacht .......................  35%vol  2cl	 3,50 €

KRUSKOVAC Birnenlikör ..........................  28%vol  2cl	 4,00 €

LOZA Tresterbranntwein ...........................  38%vol  2cl	 4,00 €

WODKA ............................................................ 40%vol  2cl	 3,80 €

FÜRST BISMARCK Kornbrand ...............  38%vol  2cl	 4,90 €

MALTESER AQUAVIT ................................  40%vol  2cl	 4,10 €

JÄGERMEISTER Kräuterlikör ..................  35%vol  2cl 	 3,60 €

PELINKOVAC Kräuterlikör .......................  28%vol  2cl	 4,50 €

ASBACH URALT Brandwein ....................  38%vol  2cl	 7,20 €
 

WHISKY

JACK DANIELS ..............................................  40%vol  4cl	 8,70 €

JIM BEAM ........................................................  40%vol  4cl	 6,80 €

OUZO 	 ..............................................................  38%vol  2cl	 3,40 €

BAILEYS CREAM Likör 7,6 ..........................17%vol  4cl	 6,90 €

RAMAZOTTI Kräuterlikör .........................  30%vol  4cl	 6,50 €

AVERNA Bitterlikör......................................  29%vol  4cl	 6,50 €

BACARDI-COLA 7,8 ...................................................... 0,3l	 8,30 €

OSBORNE-COLA 7,8 .................................................... 0,3l	 8,30 €

WODKA-LEMON ......................................................... 0,3l	 8,30 €

WHISKY-COLA 7,8 ........................................................ 0,3l	 9,90 €

GIN TONIC 5 ................................................................... 0,3l	 9,90 €

CAMPARI-O-SAFT 7,10 ................................................ 0,3l	 8,10 €

APEROL SPRITZ 7,10..................................................... 0,3l	 7,50 €

SAMBUCA ......................................................  40%vol  2cl	 3,90 €

COGNAC HENNESY ...................................  40%vol  2cl  	10,90 €

WILLIAMS BIRNE .......................................  40%vol  2cl	 6,50 €

JUBILÄUMS AQUAVIT .............................  40%vol  2cl	 4,90 €

MARTINI BIANCO.....................................14,4%vol  4cl	 8,50 €

LINIE AQUAVIT ........................................  41,5%vol  2cl	 4,50 €

GIN	 ..............................................................  45%vol  2cl	 7,90 €

GRAPPA Tresterbrand ...........................  37,5%vol  4cl	 6,60 €

OBSTLER ........................................................  40%vol  2cl	 3,50 €



Folgende Zusatzstoffe müssen auf Speisekarten gekennzeichnet werden: 1 geschwärzt / 2 mit Phosphat / 3 geschwefelt / 4 mit Konservierungsstoff / 
5 konserviert / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 mit Farbstoffen / 8 koffeinhaltig / 9 mit Süßungsmitteln / 10 chininhaltig

Alle Preise in Euro, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer
* Spuren der genannten Allergene können in allen Gerichten nicht ausgeschlossen werden. Soweit Sie von Allergien betroffen sind, berät Sie unser Personal gern.
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+49 511 37082901
info@balkan-house.de

Alle Gerichte auch außer Haus. 
Rufen Sie uns an oder schreiben  

eine E-Mail.

ÖFFNUNGSZEITEN

Dienstag-Donnerstag 17:30 – 21:00 Uhr
Freitag & Samstag 17:30 – 22:00 Uhr

Sonntag 12:00 – 14:00 Uhr und 17:30 – 21:00 Uhr
Montag geschlossen

ADRESSE

Balkan House 
Walsroder Straße 153
30853 Langenhagen

www.balkan-house.de

Guten 
Appetit


